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2025 : 90-91/100 – James Suckling – Primeurs. 
 
2025 : 90-92/100 – Yves Beck – Primeurs. 
« Complexe, le bouquet de la Cuvée Mathelot cumule fraîcheur et maturité. Il est à point, pourrait-on dire ! 
Le caractère friand de l'attaque ouvre la voie à un vin agréable et harmonieux doté de tannins compacts 
et veloutés. La structure acide se veut structurante et rafraîchissante et le vin s'en retrouve sapide. Il 
demande à quelque peu s'épanouir, mais son caractère déjà bien invitant offre de réjouissantes 
perspectives. 2028-2038.» 
 
2023 : 93/100 – Médaille d’Or – Concours « Terre de Vins » 2026. 
 
2023 : 92/100 – Médaille d’Or – Concours International de Los Angeles 2026. 
 
2023 : 92/100 – James Suckling. 
 
2023 : 91/100 – VertdeVin Magazine 2026. 
 
2023 : Médaille d’Or – Concours des vins de Bordeaux 2026. 
 
2023 : Médaille d’Or – Challenge International du vin 2026. 
 
2023 : Médaille d’Or – Concours des Grands Vins de France 2026. 
 
2022 : 93/100 – James Suckling. 
 
2022 : 93/100 – Médaille d’Or  – Decanter World Wine Awards 2025. 
 
2022 : 91/100 – Wine Enthusiast. 
 
2022 : Médaille d’Or – Concours des vins de Bordeaux 2025. 
 
2022 : Médaille d’Or – Concours International de Lyon 2026. 
 
2022 : Médaille d’Or – Concours « Terre de Vins » 2026. 

2022 : 1* - Guide Hachette des Vins 2026. 
“Porté par deux tiers de cabernet-sauvignon, élevé en barriques, ce vin coloré et intense profile un bon fruit mûr, une 
texture fraîche et serrée, avec du volume, de la tonicité, des tanins fermes et une finale persistante. Un vin cossu à 
attendre quelques années avant de l’associer à une belle côte de bœuf. »  
 
 
 
 
 


