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2025 : Médaille d’Or – Concours International de Lyon 2026. 
 
2025 : Médaille d’Or –  Concours des Grands Vins de France – Mâcon 2026. 
 
2025 : Médaille d’Argent – Concours Général Agricole – Paris 2026. 
 
2024 : Médaille d’Or – Concours des Vins de Bordeaux 2026. 
 
2024 : Médaille d’Or – Challenge International du Vin 2026. 
 
2024 : Médaille d’Or – Concours International de Lyon 2025. 
 
2024 : Médaille d’Argent – Concours Général Agricole – Paris 2026. 
 
2024 : Médaille d’Argent – Concours « Terre de Vins » 2025/2026. 
 
2023 : 91/100 – Médaille d’Or – Challenge International du Vin 2025. 
 
2023 : 91/100 – Decanter World Wine Awards 2025. 
 
2023 : Médaille d’Or – Concours des Vins de Bordeaux 2024. 
 
2023 : Médaille d’Or –  Concours des Grands Vins de France – Mâcon 2024. 
 
2022 : 95/100 – Médaille d’Or – Decanter World Wine Awards 2024. 
 
2022 : Médaille d’Or – Concours des Vins de Bordeaux 2024. 
 
2022 : Médaille d’Or – Challenge International du vin 2024. 
 
2022 : Médaille d’Or – Concours Mondial de Bruxelles 2023. 
 
2022 : Médaille d’Or – Concours International de Lyon 2023. 
 
2022 : Médaille d’Or – Concours des Grands Vins de France – Mâcon 2023. 
 
2022 : Médaille d’Or – Concours « Terre de Vins » 2024. 
 
2022 : Médaille d’Argent – Concours Général Agricole – Paris 2023. 
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2022 : 2** - Guide Hachette des Vins 2025.  

“Ce vin suave et fruité, sur la fraise écrasée, la vanille et les petits fruits noirs, enchante dès le prime 
abord. Ses tanins bien fondus, l’extraction juste, sans rudesse, la longue et douce finale composent un 
ensemble de belle maîtrise. Un sans-faute. » 
 
2021 : Médaille d’Or – Concours Mondial de Bruxelles 2023. 
 
2021 : Médaille d’Or – Concours des Vins de Bordeaux 2023. 
 
2021 : Médaille d’Or – Concours « Terre de Vins » 2023. 
 
2021 : Médaille d’Argent – Challenge International du Vin 2022. 
 
2021 : Médaille de Bronze – Concours Général Agricole – Paris 2022. 
 
2020 : 96/100 – Médaille d’Or – Challenge International du Vin 2022. 
 
2020 : 92/100 – Decanter World Wine Awards 2022. 
 
2020 : Médaille d’Or – Concours Général Agricole – Paris 2022. 
 
2020 : Médaille d’Argent – Concours International de Lyon 2021. 
 
2020 : Médaille d’Argent – Concours des Grands Vins de France – Mâcon 2022. 
 
2020 : 2** - Guide Hachette des Vins 2024. 
 
2019 : 91/100 – Decanter World Wine Awards 2021. 
 
2019 : Médaille d’Or – Concours des Vins de Bordeaux 2020. 
 
2019 : Médaille d’Or – Concours International de Lyon 2020. 
 
2019 : Médaille d’Argent – Concours Mondial de Bruxelles 2020. 
 
2019 : Médaille d’Argent – Gilbert & Gaillard 2020.  
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« Belle robe violacée soutenue, foncée rouge rubis, reflets violines. Nez fruité sans artifice, teintée d’une 
tonalité végétale. En bouche, un vin équilibré à la texture polie. La finale est un peu plus ferme, affichant 
des tanins un peu fougueux. »  
 
2018 : Médaille d’Or – Concours Général Agricole – Paris 2019. 
 
2018 : Médaille d’Or – Concours des Vins de Bordeaux 2019. 
 
2018 : Médaille d’Or – Concours International de Lyon 2019. 
 
2018 : Médaille d’Or – Gilbert & Gaillard 2019.  

« Robe concentrée, reflets rubis. Nez sur le fruit (prunelle, mûre, groseille). Bouche croquante de fruit, 
matière souple, tendre, belle fraîcheur d'ensemble. Un bordeaux qui exprime déjà toute ses qualités. 
Agréable à boire sur son fruit. »  
 
2018 : Médaille de Bronze – Concours International des Vins de Los Angeles 2019. 
 
2017 : 93/100 – BEST OF CLASS – Médaille d’Or – Concours International de Los Angeles 2018. 
 
2017 : Médaille d’Or – Concours Mondial de Bruxelles 2018. 
 
2017 : Médaille d’Or – Concours International de Lyon 2018. 
 
2017 : Médaille d’Or – Challenge des Vins de l’Entre-Deux-Mers 2018. 
 
2017 : Médaille d’Argent – Concours Général Agricole – Paris 2018. 
 
2017 : 1* – Guide Hachette des Vins 2020.  

« Un vin à la robe grenat ornée de reflets violacés qui déploie au nez un puissant bouquet de fruits noirs 
et de pruneau agrémentés de discrètes notes de sous-bois. La bouche est d’une belle fraîcheur, mêlant 
suavité, tanins enrobés et longue finale fruitée. Un Bordeaux de bel équilibre, à la fois complet et 
prometteur. » 
 
2017 : Médaille d’Or – Gilbert & Gaillard 2018.  

« Robe profonde, pourpre rubis. Joli nez de fruits mûrs (cassis, mûre, framboise). Bouche tendre, aux 
tanins poudrés. La fraîcheur et un fruit pulpeux apportent beaucoup d’éclat bien aidés par une matière 
élégante et riche. Finale grillée mentholée ».  
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2016 : Médaille d’Or – Concours Général Agricole – Paris 2017. 
 
2016 : Médaille d’Or – Gilbert & Gaillard 2017.  

« Robe jeune intense, reflets violines. Nez discret, myrtille, cassis, griotte. Attaque souple, bouche fraîche 
affichant une matière soyeuse, généreuse, corsée, beaux parfums joyeux et friands, finale végétale 
encore un peu dissociée, ensemble réussi ».  
 
2016 : Médaille d’Argent – Concours Mondial de Bruxelles 2017. 

 
2016 : Médaille d’Argent – Challenge International du vin 2017. 
 
2015 : Médaille d’Or – Concours des Vins de Bordeaux 2016. 
 
2015 : Médaille d’Or – Concours International de Lyon 2016. 
 
2015 : Médaille d’Or – Gilbert & Gaillard 2016.  

« Robe grenat intense, reflets violacés. Nez agréable si timide, fruits noirs, prune, cassis. Attaque souple, 
bouche suave, riche, gourmande, fraise, touche saline et épicée, finale assez austère aujourd’hui. Un 
Bordeaux de bonne facture, attendre un peu ». 
 
2014 : Médaille d’Or – Concours Général Agricole – Paris 2015. 
 
2014 : Médaille d’Argent – Challenge International du vin 2015. 
 
2014 : Médaille d'Argent – Concours des Grands Vins de France - Macon 2015. 
 
2013 : Médaille d’Or – Concours Mondial de Bruxelles 2014. 
 
2012 : Médaille d’Or – Concours Général Agricole – Paris 2013. 
 
2012 : Médaille d’Argent – Concours des Vins de Bordeaux 2013. 
 
2012 : Médaille de Bronze – Concours des Grands Vins de France - Macon 2013. 
 
2011 : Médaille d’Or – Concours des Grands Vins de France - Macon 2012. 
 
2011 : Médaille d’Argent – Concours des Vins de Bordeaux 2012. 
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2011 : Médaille de Bronze – Concours Général Agricole – Paris 2012. 
 
2010 : Médaille d’Or – Concours des Vins de Bordeaux 2011. 


