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2025 : 91/100 - Médaille d’Or – Concours International de Lyon 2026. 
 
2025 : Médaille d’Or – Concours des Vins de Bordeaux 2026. 
 
2025 : Médaille d’Argent – Concours « Terre de Vins » 2026. 
 
2024 : 92/100 - Médaille d’Or –  Concours International de Lyon 2025. 
 
2024 : Médaille d’Or –  Concours Général Agricole – Paris 2025. 
 
2024 : Médaille d’Or – Concours « Terre de Vins » 2025. 
 
2024 : Médaille d’Argent – Concours des vins de Bordeaux 2025. 
 
2024 : Médaille de Bronze –  Concours des Grands Vins de France – Mâcon 2025. 
 
2023 : Médaille d’Or – Concours Général Agricole – Paris 2024.  
 
2023 : Médaille d’Or – Concours des Vins de Bordeaux 2024.  
 
2023 : Médaille d’Or – Challenge International du Vin 2024. 
 
2023 : Médaille d’Or – Concours International de Lyon 2024. 
 
2023 : Médaille d’Argent – Concours des Grands Vins de France – Mâcon 2024. 
 
2022 : Médaille d’Or – Concours Général Agricole – Paris 2023. 

2022 : Médaille d’Or – Concours des Vins de Bordeaux 2023.  

2022 : Médaille d’Or – Concours International de Lyon 2023.  

2022 : Médaille d’Argent – Concours « Terre de Vins » 2023. 
 
2022 : Médaille d’Argent – Concours International des Vins – Los Angeles 2023. 
 
2021 : 93/100 – Médaille d’Or  – Challenge International du Vin 2022. 
 
2021 : Médaille d’Or – Concours des Vins de Bordeaux 2022. 
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2021 : Médaille d’Argent – Concours International de Lyon 2022.  

2021 : Médaille de Bronze – Concours des Grands Vins de France – Mâcon 2022. 
 
2021 : 1* - Guide Hachette des Vins 2023.  
« Floral, équilibré, frais, de bonne longueur, ce blanc réunit tous les attributs du bon Bordeaux blanc 
facile à aimer. Sa belle amplitude de bouche invite à passer à table avec une terrine de saumon par 
exemple. » 
 
2020 : Médaille d’Argent – Concours des Vins de Bordeaux 2021. 
 
2019 : Médaille d’Or – Concours International de Lyon 2020. 
 
2018 : Médaille de Bronze – Concours des Vins de Bordeaux 2019. 
 
2017 : Médaille d’Or – Challenge des Vins de l’Entre-Deux-Mers 2018. 
 
2017 : Médaille de Bronze – Concours des vins de Bordeaux 2018. 
 
2017 : Médaille de Bronze – Concours Général Agricole de Paris 2018. 
 


